
Kaldtvann Varmtvann Avløp Avtrekk

l/s l/s l/s l/s bar m³/h

Restaurant

1 Restaurant 1 Benk mot vegg med vask 0,2 0,2 0,6

2 Restaurant 1
Overskap med oppheng for 

glass mm

3 Restaurant 1 Bardisk på hjul

4 Restaurant 1 Isbitmaskin 1 1 0,1

5 Restaurant 1 Kaffemaskin 1 1 0,1

6 Restaurant 1 Flamberingsvogn

7 Restaurant 3
Rennesteiner foran dører mot 

kjøkken/oppvask 1,2

Varmkj/anretning

8 Anretning 1 Tallerkenvarmer 1 1

9 Anretning 1 Anretningsbenk

10 Anretning 1 Varmeskap 1 1

11 Anretning 4 Varmelamper takmontert 1 0,2

12 Anretning 1 Overhylle

13 Varmkjøkken 1
Avlastningsbord med hylle 

under

14 Varmkjøkken 1 Koketopp med 4 soner 3+n 12

15 Varmkjøkken 1 Mikroovn over benk 1 1,6

16 Varmkjøkken 1 Salamander over benk 1 2

17 Varmkjøkken 2
Stålbenk med vask og 

underskap 0,2 0,2 0,6

18 Varmkjøkken 2
Hylle over arbeidsstasjon uten 

ovn

19 Varmkjøkken 2
Strømuttak for div over begge 

benker
1 3

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Ikke vist på tegning

Utstyr som beskrevet I denne matrisen skal medtas I tilbud fra totalentreprenor. Dersom ikke annet utstyr er beskrevet skal det 

være underskap og benkeplate som vist på tegning.

Vest-Lofoten VGS 

Utstyrsliste RM, Kantine og smaakjoekken

Plassering / henvisning på tegning ELEKTRO VVS KOMMENTAR

NR Rom Utstyr 1-fas/3-fas Effekt [kW]Antall

Gass



20 Varmkjøkken 2 Stålbenk med underhylle

21 Varmkjøkken 2
Hel stålbenk med kjøleskap, 3 

dørs
1 1

22 Varmkjøkken 0
Mobilt vannbad med 

tappekran

23 Varmkjøkken 1 Røremaskin 12/6 liter 3+n 2

24 Varmkjøkken 1 Kombidamper 10 1/1 GN 3+n 19

25 Varmkjøkken 1 Kombidamper 6 1/1 GN 3+n 11

26 Varmkjøkken 1
Avlastningsbenk med 

underhylle

27 Varmkjøkken 1 Friyr Enkel 3+n 8

28 Varmkjøkken 1
Avlastningsbenk med 

underhylle

29 Varmkjøkken 3 Strømuttak for småutstyr 1 3

30 Varmkjøkken 1 Stekepanne hev/senk 3+n 9

31 Varmkjøkken 1 Brønn foran stekepanne 1,2

Varmkjøkken 2 Håndvasker 1 0,1 0,1 0,1 0,4

Varmkjøkken 1
Vaskestasjon med oppheng for 

skrubb og sleik
0,2 0,2 1,2

32 Koldt/baker 1 Kombidamper 20 1/1 GN 3+n 24 0,2 0,2 1,2

33 Koldt/baker 1 Raskeskap 20 1/1 GN 3+n 2 0,2 0,2 1,2

34 Koldt/baker 1
Avlastningsbord med hylle og 

skuffer

35 Koldt/baker 1 Kjevlemaskin 3+n 1,1

36 Koldt/baker 1 Rundvirker 3+n 2

37 Koldt/baker 1 Sorbetmaskin 1 1,5

38 Koldt/baker 1 Avlastningsbord med hyller

39 Koldt/baker 1 Koketopp med 4 soner 3+n 12

40 Koldt/baker 1 Stålbenk med underskap

41 Koldt/baker 1
Hel stålbenk med kjøleskap, 3 

dørs
1 1

42 Koldt/baker 1 Dobbel bakebenk i tre

43 Koldt/baker 4
Skuffeseksjoner på hjul til 

småustyr og bakevarer

44 Koldt/baker 1 Røremaskin 12/6 liter 3+n 5

45 Koldt/baker 1 Eltemaskin 3+n 5

46 Koldt/baker 1 Stålbenk med hylle

47 Koldt/baker 2 Geiderstatuv for 1/1 GN

Koldt/baker 2 Håndvasker



Koldt/baker 1
Vaskestasjon med oppheng for 

skrubb og sleik

48 Grov/skrubb 1 Skrubb med vaskelinje 3+n 20 0,2 0,2 1,2

49 Grov/skrubb 1 dobbel stålbenk med 2 vasker

50 Grov/skrubb 1 dobbel stålbenk

51 Grov/skrubb 1 Vakummaskin 1 0,8

52 Grov/skrubb 1 Hylle med U/o overhylle

53 Grov/skrubb 1 Røykeskap

54* Grov/skrubb 1
Kokegryte, 60 liter med 

røreverk
3+n 20

55* Grov/skrubb 1 Stor brønn foran kokegryte

Grov/skrubb 1 Potetskreller gulvmodell 3+n 2

Grov/skrubb 1 Sag 3+n 2

Generelt Kjøkkenhette 1 0,5

Generelt Håndvasker 0,1 0,1 0,4

Generelt Håndvasker 0,1 0,1 0,4

Generelt Håndvasker 0,1 0,1 0,4

Generelt Håndvasker 0,1 0,1 0,4

Generelt Gulvbrønn 1,2

Generelt Gulvbrønn 1,2

Generelt Gulvbrønn 1,2

Generelt Gulvbrønn 1,2

Generelt 20 Stikk - doble uttak til disp 1 3

54 Felles oppvask 1
Innlevering oppvask i to plan 

med avfallshåndtering

55 Felles oppvask 1 Bløtleggingskurv for bestikk
0,2 0,2 0,6

56 Felles oppvask 1
Forspyleseksjon med kuleventil 

og silrist 0,2 0,2 0,6

57 Felles oppvask 1 Stålbenk før tunnelmaskin

58 Felles oppvask 1
Tunnelmaskin, kapasitet 100 + 

time
3+n 30

0,3 0,3 2

59 Felles oppvask 1

Tørkebane etter maskin skal 

være min 160cm. Plass til 3 

kurver

Felles oppvask 6 Kurvvogn

Ant og plassering etter innredning 

Ant og plassering etter innredning 

Ant og plassering og dimensjonering etter 

innredning 

Ant og plassering etter innredning 

Ant og plassering etter innredning 

Ant og plassering etter innredning 



60 Felles oppvask 1
Gulvbrønn foran 

oppvaskmaskin 0,2 0,2 1,2

Kantinekjøkken KA

1 Kantinekjøkken 1 Spyleslange, armert

12 Kantinekjøkken 1 Oppheng skrubb/sleik

2 Kantinekjøkken 1 Gulvbrønn foran steamkjele 

3 Kantinekjøkken 1 Kombidamper 10 GN 3+n 19

4 Kantinekjøkken 1 Kombidamper 6 GN 3+n 11

5 Kantinekjøkken 1

Koketopp induksjon med stativ 

og underhylle 4 soner
3+n 12

5A Kantinekjøkken Vanntilførsel 

6 Kantinekjøkken 1 Flatgrill/skuff Skap unde 3 6

8 Kantinekjøkken 1 grønnsak/salatkutter 1 2

9 Kantinekjøkken 1 kaffemaskin/trykkoker dobbel
3 10

10 Kantinekjøkken 1 Frityr med 2 store kurver  3 15

11 Kantinekjøkken 1 røremaskin med 20liter 1 3

13 Kantinekjøkken 1 steamkjele 60 ltr 3 20

13A Kantinekjøkken 1 vanntilførsel 

14 Kantinekjøkken 1 Overskap 

15 Kantinekjøkken 1

Stålbenk med hev senk og 

underskap kjøl
1 0,5

16 Kantinekjøkken 1

Stålbenk med hev senk og 

underhyller/skuffer
1 0,5

17 Kantinekjøkken 2

Avlastningsbord med skuffer 

for 1/1 GN

18 Kantinekjøkken 1

Arbeidsbenk stor med hylle 

under 

18A Kantinekjøkken 1 Kjølebenk  med skuffer under

19 Kantinekjøkken 1

Senterplassert overhylle over 2 

hyller

20 Kantinekjøkken 1

Geiderstativ for gastro bakker 

20GN min

21 Kantinekjøkken 1

Innfelt vannbad med bevegelig 

glass begge sider
1 3

22 Kantinekjøkken 1

Kjølt monter med kjølte 

underskap
1 1

23 Kantinekjøkken 1

Isbite maskin med vann Kunde 

fylling
1 2

24 Kantinekjøkken 1 Varmbad lite 1 3

25 Kantinekjøkken 1 VARMEPLATE 1 3

26 Kantinekjøkken 1 Kasse med vekt 1 0,2

Kantinekjøkken 4 Elstikk 1 3

28 Kantinekjøkken 1

Kjølebenker med skap nedfelt 

kjøling til gastro
1 1



33 Kantinekjøkken 2

Vask kumme : 500 x 400 x 300, 

silkurv og kuleventil

50 Kantinekjøkken 2

Håndvask, berøringsfritt 

armatur
1 0,1

35 Tørrv/kjøl 4 Hyllereol 4 hyller

36 Tørrv/kjøl 3 Industriskap/kjøl 1 1

37 Tørrv/kjøl 2 Industriskap/frys 1 2

62 Servering 3 skap for drikk/meiere 1 1

Småkjøkken skole

For småkjøkken skole medtas hvitevarer og tekniske tilknytninger som 

beskrevet under kapt 273/ kjokkeninnredning I beskrivelse


